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La Quimicay la Enologia son dos ciencias muy re-
lacionadas e importantes enel mundo de lavidy el
vino. El alumnado que opta por este Doble Grado
adqguiere conocimientos relacionados con ambas
ciencias. Te formamos para que seas el cientifico,
tecndlogo e incluso el artista que debe conocer
los procesos de transformacion fisicos, quimicos,
bioguimicos y microbiolégicos de la uva y el vino.
Seras capaz de dirigirlos y de elaborar un produc-
to de calidad, atendiendo a la normativay la legis-
laciony respetando el medioambiente.

El quimico-endlogo puede realizar su trabajo en
distintos campos relacionados con el mundo de
la vitivinicultura y la [+D+i: bodega; vifiedos; la-
boratorios de analisis fisicos, quimicos, microbio-
|6gicos y organolépticos; empresas relacionadas
conmagquinaria e instalaciones de uso en bodegas,
productos enolégicos y/o derivados; investigacion
en universidades, centros de |+D+i y empresas;
formacion, etc.

Ademas de los laboratorios disponibles en nues-
tro centro, los estudiantes de la Universidad de
Cadiz realizan sus practicas curriculares en las
mejores bodegas, no solo de Espana, sino también
del extranjero (Francia, ltalia, Chile, Argentina,
Brasil, etc.) gracias a los convenios con bodegas de
todoel territorio nacional y al programa especifico
de précticas en bodegas financiado por la Organi-
zacion de Estados Iberoamericanos.



