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Licenciado en Enologia (2° Ciclo)
Duracion minima: 2 afios
Créditos: 144

Objetivos Docentes:

Formar un profesional con suficientes conocimientos cientificos y técnicos
como para poder abordar con capacidad, en el respeto a las buenas y
autorizadas practicas, las siguientes funciones:

1.Aplicar racionalmente las ensefianzas recibidas y proceder a la resolucién de
temas tecnologicos.

2.Colaborar con la concepcion del material utilizado en la tecnologia y equipos
de bodegas.

3.Colaborar en el establecimiento y la cultura de la vitivinicultura.

4. Asumir la responsabilidad de la conduccion de la uva para la vendimia, la
elaboracion del mosto, vino y productos derivados de la uva y asegurar la
buena conservacion.

5.Proceder a los analisis (fisicos, quimicos, microbiolégicos y organolépticos)
de los productos mencionados e interpretar los resultados.

6.Estar en condiciones de apreciar las relaciones entre la economia y la
legislacion vitivinicola y la técnica, asi como organizar la distribucion del
producto.

Salidas profesionales (a titulo orientativo):

La actividad de un Licenciado en Enologia se centra fundamentalmente en el
sector vitivinicola, desde trabajos intimamente ligados con la viticultura en vifia,
en bodegas o cooperativas de vinificacion (obtencion del mosto), asi como en
bodegas de elaboracién y envejecimiento. De igual forma también se puede
trabajar en laboratorios especificos de analisis y control de productos
vitivinicolas, asi como en la fabricacion y disefio de productos quimicos,
microbiologicos o elementos tecnoldgicos para la industria vitivinicola.

Contenidos basicos:

Quimica y Bioquimica enolégica
Tecnologia enolégica

Microbiologia

Control quimico

Viticultura

Economia de la empresa vitivinicola
Cultura vitivinicola

Centros de la UCA en los que se estudia:
Facultad de Ciencias (Puerto Real)



